Programa de formacié ocupacional
d’auxiliars de mercat municipal

Programa orientat a cobrir les necessitats de
personal dels mercats municipals i a promoure
la inserci6 laboral.

Total: 170 hores
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Aquest modul es desenvolupara en parades de mercat o establiments comercials del muni
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Reposicid, Preparaci de comandes Manipulacié i trasllat Atencio i informacio Participaci6 en
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